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Pstrag z zielenicy zasalany/ sos picatta/ kiszona rzodkiewka/ jabtko z zubrowka 43 7t
Tatar wotowy/ ptysie/ suszone zottko/ olej rydzowy/ kurki w occie 59 zt
Krewetki/ sos maslany/ grzanka 49 74
Sledz opalany na pientku bukowym/ ziemniaki z kminkiem/aioli czosnkowe 29 7t
Selekcja kiszonek/ hummus/ chips kukurydziany 25 zt
Deska seréw/ 4 gatunki sera/ grisini/ konfitura 65 7t
Krem ze skorzonery/ zéttko 63*/ podwedzany pstrag 29 7t
Dziadéwka/ szarpana wotowina/ maslanka/ olej z chili 32 7t
Satata rzymska/ pier$ z kurczaka/ sos cezar/ grzanka 35 zi

Carpaccio z pieczonego buraka/ kozia rura/ majonez ziotowy/ pistacje 3z



5
SRipper

*h ok ok HOTE

Poledwica wotowa

puree z selera i kawy/ stonecznik buwiasty/ boczniak/ sos cielecy z czekolada
Policzki z dzika

puree z ziemniaka z szczypiorkiem/ kiszone buraki/ dynia piklowana
Golonka wieprzowa

ekler z ziemniakami/ gotabek z grzybami/ sos z piwa Kasztanka

Piers z kaczki sous vide

konfitura z czeremchy/ puree z dyni/ skorzonera/ demi glace

Burger wotowy

pastrami/ majonez sriracha/ ser mimollette/ czerwona kapusta/ cebula karmelizowana
Ravioli

kozia rura /jarmuz w maslance

Piers z kurczaka zagrodowego

czerwona kiszona kapusta/ puree z pieczonego ziemniaka/ drobiowy demi glace

Jesiotr
risotto z grapefruitem/ zel z cebuli/ cykoria z orzechem laskowym
Dorsz w panko

krem z kukurydzy i chilli/ fondant z ziemniaka

Tiramisu/ biszkopt migdatowy/ krem kawowy/ galaretka z amaretto/ $liwka
Sekacz kaszubski/ krem z marakuji i tymianku/ pistacje/ chips kakaowy/ maliny
Gramatura mies oraz ryb w daniach wynosi ok. 160g.

Do stolikow powyzej 6os. doliczamy serwis kelnerski 10% .
O wykaz alergendw pytaj kelnera.
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