
 

 

 

 

 

 

Przystawka: 

„Meduza” / podgrzybek / olej z czosnku niedźwiedziego / mus chrzanowy / rzepa piklowana  

Dania: 

Polędwiczka wieprzowa / puree z pieczonego buraka / demi glace z hibiskusem / topinambur 

Deser: 

Wuzetka „zestaw” obowiązkowy” / wiśnie w rumie / palona biała czekolada 

Bufet ciepły: 

Flaczki Szefa po warszawsku  

Bigos staropolski z mięsiwem i wędzoną śliwką 

Cielęcina a la Marengo z grzybami 

Opiekane kartofelki / kasza gryczana  

Fasolka szparagowa / pieczona marchewka  

Bufet zimny: 

Lux nóżki w galarecie 

Śledź po japońsku z groszkiem 

Rewska sałatka jarzynowa z szynką  

Befsztyk tatarski z piklami 

Schab po warszawsku „nadziany” 

Metka z czarnym czosnkiem  

Pieczywo, masło 

Bufet sałatkowy: 

Mix sałat, ogórek, rzodkiewka, kukurydza, pomidor, fasola, prażony boczek, kurczak, szynka, ziarna 

słonecznika, oliwki, grzanki, sosy: jogurtowo-koperkowy, czosnkowy, winegret, koktajlowy 

Bufet słodki: 

Sernik tradycyjny 

Ptysie z prawdziwym kremem 


